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Serving Earth-Friendly Catering

サンケイ会館の目指す持続可能性

サンケイ会館は、地球と人にやさしい食の提供を通じて、持続可能な未来づくりに貢献します。

フードロス削減や環境配慮型資材の導入を積極的に推進。

私たちのケータリングは、社会・環境・経済の調和を目指すSDGsの理念に基づいています。

パーティ什器は陶器・金属器を使用し、デリバリーの場合にも環境にやさ
しい紙製容器やリユース可能な資材を積極的に導入
プラスチックごみの削減は、海洋汚染防止にもつながります
お客様にもご協力いただき持続可能な食の提供を実現し、未来の地球を
守るために日々の選択から変えていきます

地球にやさしいケータリング会社へ

サステナビリティ

余剰食材は社内で再活用し、廃棄を最小限に
イベント後の残食も、適切な管理でロスを防止します
「食べ物を無駄にしない」ことは、命を大切にすること
持続可能な食文化のため、日々改善を重ねています

調理で出る生ごみは、バイオ処理機で資源に変えています
微生物の力で分解し、堆肥などとして再利用可能に

社内の衛生管理も向上し、働く人にもやさしい仕組みです
「捨てる」から「活かす」へ、循環型社会の一歩を踏み出しています

フードロス削減

脱プラスチック

バイオ生ごみ処理機活用



「サンケイ会館は、食の多様性を尊重し、持続可能な未来を創ります。」

国際化、多様化するご要望にできる限りお応えしたいという思いから、
ムスリムフレンドリー・ベジタリアン・ヴィーガン・SDGs配慮メニュー等については、
できる限りご希望に沿った内容でご提案いたします。 ※完全対応ではございません

「豚肉（エキス含む）とアルコールを使用しない」
ムスリムフレンドリーな料理を
お楽しみいただけます

※ハラル認証は受けておりません

私たちは、地球環境に配慮したケータリングサービスを
提供しています。使い捨てプラスチック容器の使用はできる
限り控え、陶器や植物由来の食器・カトラリーを使用。

また、バイオ技術を活用した生ごみ処理を導入し、環境への
負荷を減らす取り組みも行っています。

ベジタリアンやヴィーガンの方にも、
そうでない方にもおいしくお召し上がりいただける

多彩なメニューを提案いたします

上記以外のご要望もお気軽にお申し付けください


